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期間中に「まいづる観光ネットJに
掲載のクイズに答えて正解すると、

抽選で30名様にチョキまるグッズ
をプレゼンH鯉
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舞鶴かにPRキ ャラクター

「チョキまる」

※写真はイメージで九

毅
凛

手コキきるグッズt当てようrキャンペーン実施中rr

Ｊ

「

一
Ｌ
Ｆ
ト
ヨ 曰 r′

かきの入荷状況により、提供できない場合がありますので、店舗へ事前にご確認ください。



「舜特麦のかき5個以上」と
「弄特かまばこ」を4史用すること

かきの「プリプリ」恵tを積なわないこと

舞鶴産のかきおいしさのヒ・ミ,ツ
三方を緑の山々に日まれた舞鶴

湾には、ミネラル分を豊富に含んだ

河川が多く流れ込み、カキのエサと

なる植物プランクトンを育てます。

栄養豊富な舞鶴湾で育つたかきは、

身も大きく、濃厚な味となりま硯

「舞鶴かまばこ」は、現在か

まぼこの原料として主流と

なつている冷凍すり身だけ
に頼らず、近海でとれる魚を
原料とした「生すり身」を4
害」以上使用しています。

温かいご飯の上に乗つたプリプリのかきをほお
ばると、かきの旨みが□いっぱいに広がります。
シコシヨとした食感の「舞鶴かまぼこ」との相性
も抜群。

舞鶴でしか味わうことが

できない「舞鶴かき丼」
をぜひ、お召し上がりくださ
しヽ            __

舞鶴かき丼の名脇役

「舞鶴かまばこ」は、平
成 18年に特許庁の地域
団体商標を取得している

ブランドかまぼこです。

つてどんなもの?

特有のコシ
出すために、

わり (45度
30～ 40分 )、

Ｆ

Ｉ

本蒸し(85度で30～40分)という舞鶴独自の
2段階蒸し上げ方法を採用しています。

JR東舞鶴駅。」R西舞鶴駅下車
」R京都駅より 直通特急「まいづる号」などで …………・約1時間40分
」R大阪駅より 京都駅経由 (京都駅より直通特急などで)約 2時間20分
」R名古屋駅より 京都駅経由 (新幹線・直通特急などで)・・約2時間30分

80773… 75…5000,76…8800

曇瑯≡辟鍾以
¨繊弊
■
‐，

舞鶴かにPRキ ャラクター
「チョキまる」

京 都より 京都縦貫自動車道 綾部」CTから舞鶴若狭自動車道
「舞鶴西 C」「舞鶴東 C」 …・約100km

大 阪より 中国自動車道 吉りUCTから舞鶴若狭自動車道
「舞鶴西IC」「舞鶴東 C」 …約130km

名古屋より 名神高速道路、北陸自動車道、舞鶴若狭自動車道
「舞鶴西IC」「舞鶴東 C」 …・約190km
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舞薔調現洸itttf:>まいづる観光ステーションな0773-75-8600

M ]翼 詳讐f爆覆軍場所51光穣纂
。
子
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3-711獅

・73-65-2100

壼0773…75-0531
〒624‐ 0914舞鶴市字下安久無番地 FAX 0773-75-8543

―般社団法人舞鶴市水産協会
80773…66-1020
〒625‐ 0080舞鶴市字北吸1044 FAX 0773-62-9891
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京都府漁業協同組合儀鶴支所)



がきをその場で焼いて 議9:00～18:00
す。お 土 産 に も 最 適 !  ■ 水 曜 日地 に特別体業日あり)
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至綾部」CT(至 福知山・京都・大阪)

●侑)魚 越

公077975-9930

0(有)魚たつ

8077975-9932

0(有)岡田鮮魚店

8077075-9933

0嚇)吉本水産

8077975-9944



撃器錨鰤翻黎留勢"
※舞鶴産かきが使用不可のときは、京都府内産かきを
使用することがありま九

磯″J漏
かき丼    舞鶴産の
取り扱い店舗 かきのみを使用
来写真はイメージです.

0と とや韓
王子のかき丼

□ lo:oo～18:00

困 水口日、元曰

かき丼19000円

0れすとらんととや

[I to,oo-18,00
ffi rEE

ilE*1,OOO*

r水協食堂w

目 8:00～19:00

困 土曜日・第3日曜日

かき丼 (みそ汁付)

19080円

亀鋤口寿美 Ч諄

喜曇晨讐テ翻罰及し謬
鐸]11:30～ 14:00、 17:30～ 20:30

偲 央曜日
年末年始、不定休

かき丼1,380円
かき料理/800円 ～ (要予約)

(〕魚漏讀ととげん)遭メ』
かきを天ぶらにしてかきの旨みを

開じ込めて、カツオのきいた出汁と

玉子でとしています。食ベログ、FB「魚源」て検索!!

日 11:00～14:00、 17:00～ 23:00(L02230)

困 央曜日

かき丼1,000円
かきのみそ焼き/880円
舞鶴かきフルコース/5,400円

α×有)べにや食堂

舞

“

産の卵、ねぎを使用。

□ 11:oo～ 21:30 困 土曜日

03台

ぶ島端 950円
カキフライ/800円
カキフライ定食/1,150円

@ tn*n7tvll.
舞鶴かきと4B性抜群と評判 !!

卵、野菜も舞鶴産。

口 平 日7:30～17:00

偲濯
mJm「

肉じやがかき丼    |

0 おいしい処まし1づる茶屋
米、出汁じやこも舞鶴産で名水真名

丼の清水を使用。大人気かき天丼

はサクプリの食感と自家製天たれが自慢てす !

□平日11:00～ 15:00、 17:00～21:00
土日11:00～ 21100 田 大曜日

ぶ喜奨轟980円  魔F甲甲『ゝ
111二二去:^m   !t ,:´く、かきの茶碗蒸し/650円

戸庸ごぜん(かきづくしセット)/1,480円

●
新 鮮 処 魚 里

蹴 米雨収凛 すべてが慨 産覗
11吾
:ロ

何度も足を運んていただけるよう鮮度と味を

追求しています。

目 平 日11:00～ 14:00 11水 曜 日
土日祝 11:00～ 14:00

18:00～21:00

ご島端1,350円
カキフライ (4個 )ノ/620円

カキフライ定食/1,160円

C)レストラン海望亭韓
舞鶴産の卵、かまばこ、米を使用。

出汁にこだわつています。

同 11:00～ 21:00

園 年末年始

かきフライ丼

1,620円
ミニかき丼/1,512円
かきフライ単品/1,400円

一静岬躙
を）

割烹rAlきち

青ねぎ、米など地元や近郊の産品をできるだけ

使用します。舞鶴産煮干しを使つた
出汁を使用。

日 11:30～ 14:00
17:30～ 21:00

翻 不定体(要電話確認)

かき丼19650円
かき丼t,卜/2200円

かき柳川/1,350円 かき酒蒸し//900円

ぽ〕中華レストラン東来
FBレャイニーズレストラン東来」で検索‖

靡[藩暫iiぜ
°
価

17:00～21:00

舞鶴のあんかけ
カキチャーハン

● お食事亭天 照

h+7r1tt^frT]f"
tr+ElrEsi*rf Ylttfr0iljffi Td tr.

El 11 :oo-14:oo
17:00-21:00

困 月曜定体

生ガキ/600円
カキフライ/800円
カキの酒蒸し/800円

O丸富士食品馬囲
FB「丸富士食品Jで検索!!

新鮮さ安さ抜群 !!カキを

買うなら専門店「丸富士」ヘ

□ 8:00～ 18:00

困 土曜日・第3日曜日

マガキむき身(lkg)/2,000円 ～
マガキ(1個 )/80～ 150円

C)さかなや水嶋鮮魚店
FB「水嶋鮮魚店」で検索!!

:澤辟鷺偲奨鶉
日 9:00～ 18:00

困人曜日

〇舞鶴かね和

●舞鶴湾かきrllE群
素潜り漁師が採つてきた新鮮,天然素材にこだわり

空
キは舞鶴湾の天然マガキのみ CI尋び

"

日祝11:00～ 17:00

困 平日     昭踊
蒸しがき00個程度)/1,600円
カキフライ(3～ 5個 )/700円
かき持ち帰り用 (10個 )/1,500円

(発泡箱入|り )

つ かきJ嘔 鶴昇丸
プリプリの舞鶴産のカキを
たらふく食べてみて下さい。

□ 11:00～ 12:30
13:00～ 14:30

(予約で時間外受付可)

困 木曜日

蒸しガキ (1 5kg)/1,620円

(約 15～20個 )

Ｏ
Ｍ
一

● 農村レストランふるる
地元食材を使つた人気のビュッフェに
オーダーメニューで
「蒸しがき(5個程度)/1,080円 」を提供

El平 日11:00～ 15:00
土日祝11:00～ 16:00、 18:00～ 21100
開 央曜日    ___轟
鰍 簾slur,/e^t+ E i

● 大六丸
かき、かに、魚以外に、
お食事も販売しております.

舞鶴産のぶりぶりのカキを
ふつくらと包み込んだ
玉子のかき丼

舞鶴市字引±263-18

8俗773)77-5534
舞鶴市字引±3-1(JR西舞鶴駅西口)

8077975-2333

1,000円 LIjttγ
‐

8077975-3187
舞鶴市字十倉60‐ 1

80773)76-1886

舞鶴市字福来158-2

8077076-5745
舞鶴市字浜34-3

8077964-0890
赫

8077064-0524

舞鶴市字竹屋75

8077977-8645

[員iIをうし弓1を  蠅
□ 8:30～ 18:30 困元旦

目 9:30～ 18:30

困 央曜日

蒸焼きガキ (1個 )
250～ 350円


