
人と風土に、ストーリーがある

とやまブランド物語 VOL.1

「
主こ1

城
下
の
、
丸
い
た
も
て
な
し
。
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とやまプランド



厳正な審査を経て

富山県内外の有識者で構成する「富山県推奨とやま

プランド」育成 認定委員会が、「高い品質と信頼性

安全性」、「オリジナリティJ、「富山らしさ」、「市場性」、
「将来性」の5つの基準で品目を評価し、厳正な審査を

経て、「富山県推奨とやまプランド」の認定品を決定

しています。

富山県の極上の産品

「富山県推奨とやまブランド」は、魅力ある富山県産

品の中でも、とくに自信を持つて誇れる極上の産品

です。豊かな自然と歴史、そこで培われた人々の知恵

や文化を「とやまプランド」の魅力と結びつけ、「富山県」

の地域イメージとして国内外に発信しています。

富山県推奨とやまブランド
「ます寿し」認定事業者

株式会社 青山総本舗                有限会社 味の笹義
富山市新冨町14-6 TEL 076-432-5324     富山市小中160 TEL 076-429-0801
http://www ktokitonet ne jp/～ masuzus/       http://www sasayosi com/

株式会社 今井商店                 有磯 きときと庵
富山市石倉町1-30 TEL 076-421-2319     黒都市宇奈月温泉461-3 TEL 0765-62-2008
http://www ofice― web ip/ShOp力 maishouten/    http://www attiso eeilp/

株式会社 り|1上鱒寿し店               株式会社 植万
冨山市丸の内12-6 TEL 076-432-5129     黒部市三日市3646 TEL 0765-52-0229
http://www kawakamimasuzushiten com/"      http://www ueman cojp/

有限会社 りヽ林鱒寿し店               魚づ鱒寿し店
富山市東町13-7 TEL 076-432-5405      魚津市駅前新町7-l TEL 0765-24-3761
株式会社 せきの屋                 大多屋鱒の寿し店
富山市七軒町4 1l TEL 076-432-5104     富山市西中野町2-19 1l TEL 076-425-5100
http://www masuzushi co jp/              http://ootaya nfo/

鱒の寿し 関野屋                  小矢部サービスステーション株式会社
富山市諏訪川原3-4 12 TEL 076-421-0439   小矢部市浅地135-2 TEL 0766 61-4003
http:〃www14 ocn ne」 p/～ shOemOn/       有限会社 寿々屋
株式会社 高田屋                  富山市音羽町15-4 TEL 076-492-5887
富山市丸の内1 1 13 TEL076-432-4774    http://www e― suzuya co jp/
有限会社 高芳                   株式会社 創元
富山市本町3 29 TEL 076-4412724      黒都市宇奈月温泉330-22
http://www takayoshi masuzushi com/         T[L0765-62-1266

株式会社 千歳 (ち とせ)              株式会社 竹勘
富山市鴨島 2区 887 TEL 076-432-2515     富山市掛尾町256-l TEL 076-495-2505
http://www masunosushi com/             http1//www takekan net/

鱒寿し本舗 なかの屋                ニューオータニ高岡フード株式会社
冨山市田中町5 1 12 TEL076-424-4152    高岡市六家字若の宮1701 l TEL 0766-31-5131
なみき鱒寿し店                   http://www masunosushi toyama com/
富山市南田町2-2 18 TEL 076-425-6780    鱒寿し 紀雅本舗
鱒の寿し前日                .  富山市上本町8 6 TEL 076-4211324
富山市丸の内1-3 TEL 076-4414544      株式会社 まつ川

勤編嬬聾]電鮒昇294104  婦出棘よ%″譜
L0764949200

http://www minamoto co jp/

株式会社 吉田屋鱒寿し本舗
富山市安野屋町2-6-6 TEL 076-4216383
http://www masunosusi com/

富山県観光 地域振興局地域振興課
TEL 076-444-9605 http://toyama― brand jp ム富山県



ら
ぎ
が
育
ん
だ
、

城
下
の
よ
メ
■
外
懲
―
′）
の
味
。

〔蝉
以戸
味
〕

割
竹
で
挟
ん
だ
曲
げ
物
を
開

け
る
と
、
若
笹
の
さ
わ
や
か
な
香

り
と
鮮
や
か
な
緑
が
目
に
飛
び

込
ん
で
く
る
。
放
射
状
に
並
べ
ら

れ
た
笹
を
め
く
る
と
、
満
開
の
桜

を
思
わ
せ
る
淡
紅
色
の
マ
ス
の
身

が
現
れ
る
。
身
の
下
に
は
、
宝
石

の
よ
う
に
輝
く
純
自
の
酢
飯
が

顔
を
の
ぞ
か
せ
る
。

富

山
名
産
、
ま
す
寿
し
。
各

地
の
デ
パ
ー
ト
な
ど
で
開
催
さ
れ

る
全

国
駅
弁
大
会
で
は
、
常
に

人
気
ト
ッ
プ
Ｚ
フ
ス
の
座
を
守
る
。

富
山
が
誇
る
お
も
て
な
し
の
顔

で
あ
る
。

富
山
県
内
に
は
、
駅
弁
で
知

ら
れ
る
源
を
は
じ
め
、
数
十
軒
の

ま
す
寿
し
店
が
あ
り
、
伝
統
の

味
を
競
い
合
っ
て
い
る
。

〔跡凱』脚降
　　〕

富
山
市
街
地
の
西
を
流
れ
る

神
通
川
。
古
く
か
ら
そ
の
流
れ

は
水
運
に
利
用
さ
れ
、
川
舟
で
ア

ユ
や
マ
ス
な
ど
を
獲
る
川
魚
漁
が

い
と
な
ま
れ
て
き
た
。

‐６
世
紀
、
越
中
守
護
代
の
神

保
長
職
は
こ
の
川
の
東
岸
に
城

を
築
く
。
そ
の
後
、
越
中
国
に
封

じ
ら
れ
た
佐

々
成
政
は
、
神
通

川
の
蛇
行
を
天
然
の
外
堀
に
見

立
て
、
富
山
城
を
堅
固
な
浮
城

に
し
た
。
や
が
て
、
成
政
は
富
山

城
を
去
り
、
越
中
は
前
田
家
が

支
配
す
る
地
と
な
る
。

富
山
藩
初
代
藩
主
。前
田
利

次
は
、
神
通
川
に
六
十
四
艘
の

川
舟
を
鎖
で
つ
な
ぎ
、
そ
の
上
に

板
を
渡
し
た
「
船
橋
」
を
架
け
た
。

長
さ
約
４
３
０
メ
ー
ト
ル
も
の
船

橋
は
、
立
山
と
並
ぶ
越
中
一の
名

所
と
な
っ
た
。

神
通
川
に
架
か
る
船
橋
の
景

色
は
、
江
戸
時
代
の
絵
師
、
歌
川

広
重
に
よ
っ
て
も
描
か
れ
た
。
幕

末
に
な
る
と
、
船
橋
を
描
い
た
売

薬
版
画
も
数
多
く
作
ら
れ
、
越

中
売
薬
に
よ
っ
て
諸
国
に
広
め
ら

れ
る
。
現
在
も
ま
す
寿
し
の
掛

け
紙
に
は
、
船
橋
の
図
柄
が
好
ん

富山市街地の西を/rtれる神通川

日日



で
用
い
ら
れ
て
い
る
。

船
橋
の
絵
の
中
に
は
、
「
あ
ゆ

の
す
し
」
の
ノ
ボ
リ
を
掲
げ
、
往

来
す
る
旅
人
に
寿
し
を
売
る
茶
し
っべん

屋
を
描
い
た
も
の
も
あ
る
。
十
返

舎
一九
は
、
紀
行
小
説

『金
草
蛙
』

の
中
で
「
あ
ま
り
美
味
な
の
で
、

皆
ほ
っ
ぺ
た
を
落
と
し
、
あ
た
り

に
は
ほ
っ
ぺ
た
が
散
乱
し
て
い
た
」

と
、
一昌
山
の
寿

し
の
う
ま
さ
を

面
白
お
か
し
く
伝
え
た
。

船
橋
の
向
≡

つ
に
立
山
連
峰

を
眺
め
な
が
ら
味
わ
う
寿
し
は
、

城
下
を
訪
れ
る
旅
人
た
ち
を
ね

ぎ
ら
っ
た
。

歌川広重作「越中富山船橋」(富山県蔵)

あまりのうまさに

落

訪れた旅人は皆

こを

庁 F

‐ ― ■

ず
多
一



な
れ
寿
し
か
ら
、押
し
寿
し
へ。

変
わ
る
か
た
ち
、
変
わ
ら
な
い
心
。

〔「牌嗣‰酬一のレシピ
〕

江
戸
中
期
２
早
保
年
間
、
富

山
藩
に
吉
村
新
入
と
い
つ
武
士

が
い
た
。
新
人
は
、
藩
士
と
し
て

の
勤
め
の
か
た
わ
ら
、
割
烹
の
術
、

つ
ま
り
料
理
の
研
究
に
も
い
そ

し
ん
で
い
た
。

「
藩
内
に
料
理
上
手
の
侍
が

い
る
」
。
そ
の
噂
を
耳
に
し
た
藩

主

。前
田
利
興
は
、
新
人
に
将
軍

家

へ
の
献
上
料
理
を
考
案
す
る

よ
う
命
じ
る
。
命
を
受
け
て
新

八
が
試
作
し
た
の
は
、
神
通
川
の

ア
ユ
を
使
っ
た
な
れ
寿
し
。
米
飯

と
魚
を
漬
け
込
み
、
発
酵
熟
成

さ
せ
た
保
存
食
の
一種
で
あ
る
。

利
興
は
そ
の
味
を
い
た
く
気

に
入
る
。
鮎
の
な
れ
寿
し
は
江
戸

城
に
運
ば
れ
、
八
代
将
軍
徳
川

吉
宗
を
大
い
に
喜
ば
せ
た
と
い
っ
。

新
八
は
レ
シ
ピ
を
書
付
に
記

し
た
。
そ
こ
に
は

「
塩
漬
け
の
鮎

を
酒
で
洗
い
、
米
飯
に
１２
日
間
ば

か
り
漬
け
込
ん
だ
後
、
献

上
の

前
日
に
米
を
取
り
除
き
、
酒
と

塩
で
味
付
け
し
た
新
し
い
飯
を

加
え
た
」
と
あ
る
。

な
れ
寿
し
に
ひ
と
手
間
を
加

えヽ
、
魚
と
飯
の
双
方
の
美
味
し

さ
を
味
わ
え
る
よ
う
に
し
た
「
料

理
侍
」
の
創
意
。
そ
の
味
へ
？

」

だ
わ
り
は
、
や
が
て
、
ま
す
寿
し

に
も
受
け
継
が
れ
て
い
く
。

酢
の
量
産
が
始
ま
っ
た
江
戸

後
期
、
な
れ
寿
し
に
代
わ
り
、
飯

に
酢
を
加
え
て
手
早
く
味
わ
う

早
寿
し
が
流
行
す
る
。
や
が
て
、

富
山
の
な
れ
寿
し
も
時
代
と
と

も
に
変
化
し
、
幕
末
か
ら
明
治

に
か
け
て
、
現
在
の
ま
す
寿
し
の

原
型
が
誕
生
し
た
と
考
え
ら
れ

て
い
る
。

ま
す
寿
し
の
容
器
で
あ
る
「
曲

げ
物
」
に
も
、
歴
史
が
あ
る
。

売
薬
の
練
り
薬
を
入
れ
る
器

だ
つ
た
曲
げ
物
が
、
ま
す
寿
し
の

容
器
と
し
て
使
わ
れ
る
よ
う
に

な
っ
た
の
は
明
治
の
中
頃
。
頑
丈

登 富
場 山
し停
た 車
名 場
物 に
弁
当
ヽ   J

さ
や
密
閉
性
、
清
潔
さ
、
持
ち
運

び
の
し
や
す
さ
か
ら
、
そ
れ
ま
で

使
わ
れ
て
い
た
四
角
い
桶
か
ら
丸

い
形
に
定
着
し
た
。

明
治

４‐
年
、
北
陸
線
が
富
山

市
ま
で
延
伸
さ
れ
、
現
在

の
富

山
駅
の
位
置
に
停
車
場
が
開
業

す
る
。
当
時
、
駅
前
で
ホ
テ
ル
を

経
営
し
て
い
た
源
金

一
郎

は
、
告
口

山
な
ら
で
は
の
土
産
と
し
て
、
郷

土
料
理
の
ま
す
寿
し
を
弁
当
に

し
て
販
売
す
る
こ
と
を
思
霊
工
つ
。

駅
弁
の
ま
す
寿
し
は
乗
降
客

の
評
判
を
呼
び
、
鉄
道
網
が
全

国
に
張
り
巡
ら
さ
れ
る
と
と
も
に
、

富
山
を
代
表
す
る
土
産
品
と
し

て
、
各
地
に
そ
の
美
味
し
さ
を
轟

か
せ
て
い
く
。



保存食の意味合いが強かつた者は、重石の青石を一日以上乗せることもあつた



秘

亮唇
わ と
りに

書 ]

富
山
市
の
中
心
部
を
流
れ
る

松
川
。
桜
の
名
所
と
し
て
も
知

ら
れ
る
こ
の
川
は
、
明
治
３４
年
の

工
事
で
西
に
河
道
を
変
え
た
神

通
川
の
名
残
り
。
か
つ
て
船
橋
が

か
け
ら
れ
て
い
た
界
わ
い
に
は
、

現
在
も
何
軒
も
の
ま
す
寿
し
店

が
並
ぶ
。
予
約
注
文
の
店
も
多
く

早
々
と
コ
冗
り
切
れ
」
と
な
る
店

も
多
い
。

ま
す
寿
し
の
仕
込
み
は
早
朝

か
ら
始
ま
る
。
炊
き
あ
が
っ
た
ば

か
り
の
飯
に
、
各

店

秘
伝

の
調

味
酢
を
加
え
て
酢
飯
を
つ
く
る
。

そ
の
酢
飯
を
、
曲
げ
物
に
敷
い
た

色
つ
や
の
い
い
笹
の
上
に
手
際
よ

く
詰
め
た
後
、
丁
寧

に
下
ご
し

ら
え
し
、
秘
伝

の
調
味
液
に
漬

け
こ
ん
で
お
い
た
マ
ス
の
身
を
乗

せ
、
重
石
で
寝
か
せ
る
。

「
寝
か
せ
る
こ
と
で
酢
飯
が
ま

ろ
や
か
に
な
り
、
魚
の
身
が
熟
成

伝

熟
成
の
賛
以、

店
の
繁西
り
を
食
べ比
べる
。

丁寧な手仕事が、もてなしの味をつくる

身の厚みや調味の加減にも、店ことの技が息つく 写真提供 (株 )源
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し
て
旨
味
が
増
す
。
笹
に
は
見
た

目

や
香
り
づ
け
の
ほ
か
に
防
腐

作
用
も
あ
る
。
冷
蔵
庫
な
ど
な
い

時
代
に
、
よ
り
遠
方
に
も
、
美
味

し
さ
を
届
け
る
こ
と
を
願
つ
て
つ

く

ら
れ
た
か
た
ち
。
ンヽ
ン
プ
ル
で

奥

が
深
い
」
と
、
一昌
山
ま
す
寿
し

協
同
組
合

元
理
事
長
の
大
郷
穣

さ
ん
は
話
す
。

ま
す
寿
し
の
味
に
は
、
ひ
と
つ

と
し
て
同
じ
も
の
が
な
い
。

「
塩
や
甘
さ
の
加
減
、
酢
飯
の

粘
り
な
ど
が
店
ご
と
に
す
べ
て
違

う

。
お
客
さ
ん
の
方
で
も
、
贔
贋

の
店
を
決
め
て
い
る
こ
と
が
多
い
。

ど
の
店
も
伝
統
の
味
を
守
り
、
去南

り
を
持
っ
て
作
っ
て
い
ま
す
。
ぜ
ひ

食
べ
比
べ
を
楽
し
ん
で
い
た
だ
き

た
い
」
（大
郷
さ
ん
）

い
ま
や
、
一昌
山
土
産
と
し
て
定

ー

も時

づ
く

ー

番
と
な
っ
た
ま
す
寿
し
。
一昌
山
駅

で
は
、
人
々
が
旅
の
思
い
出
に
伝

統
の
味
を
買
い
求
め
る
。
帰
り
の

列
車
の
中
で
は
、
う
れ
し
そ
う
に

駅
弁
を
広
げ
る
人
が
い
る
。
手
作

り
の
味
わ
い
が
、
旅
の
疲
れ
を
そ
っ

と
癒
す
。

最
近
で
は
、
お
中
元
や
お
歳
暮

な
ど
、
贈
答
品
と
し
て
も
引
き
合

い
が
多
い
。
贈
り
先
に
届
く
ま
で

１
～
２
日
。
そ
の
間
に
魚
や
酢
飯

が
ほ
ど
よ
く
熟
成
し
、
食
べ
ご
ろ

に
な
る
と
い
つ
。

富
山
を
旅
立
つ
人
へ
、
遠
く
に

住
む
人
へ
。
ま
す
寿
し
に
は
、
い
つ

の
時
代
も
越
中
人
の
も
て
な
し

の
心
が
こ
も
っ
て
い
る
。

駅弁で知られる「源」のます寿し。

館内には、ます寿しの歴史や伝統

の技を紹介するさまざまな施設が

並ぶ。敷地内の工場では製造工程

が見学できるほか、ます寿しの販売

店やます料理が楽しめるレストラン

などがある。

大郷 穣さん

ますのすしミュージアム
□ 富山市南央町376
国 」R富山駅よリバス25分

(安養寺下車 )

□ 076‐ 429-7400

□ 9:00～ 17:00

困 無休

大谷洋子 さん
富山県アンテナシヨップいきいき富山館

物産 地酒アドバイザー

冒[鱗ま配臨霰警』爾lず軌譲:|
替わりで、多彩に取り揃えています。店ごとの味の違

いやこだわりが見えてくると、美味しさが深まります。

まずは食べくらべてみて、お気に入りの味、贔贋の銘 ‖
柄を見つけてみると、ます寿しの世界が広がりますよ。‖

」

酢飯の上にマスをのせる店、マスの上に酢飯をのせる店、製法もさまざま

写真右 :多彩なパッケージの数だけ、美味しさがある
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